
MAIS ENCORE
Que se passe t il au rayon des bonnes nouvelles
pour les gastronomes par i v l

DES ÉTOILES ET DE LART DÉCO

Installée dans la villa Empain la Fondation Boghossian inaugure
cet été un espace éphémère du 15 mai au 29 juillet dans ce qui
futautrefois le Salon intime du Baron Empain Pour l occasion
elle a invité un chef étoilé à cuisiner Au programme dans ce
cadre Art déco hors du commun un concept de bistro du monde
imaginé par Sang Hoon Degeimbre et naturellement baptisé
San Villa Empain On y découvrira une cuisine interculturelle et de
raffinement mais servie simplement avec un bol et une cuillère

www sanvillaempain be

DES ÉTOILES ET DES MANÈGES

Bientôt la Foire du Midi Quand Pierre Wynants chef triplement
étoilé du Comme chez Soi et Patrick Decorte président de
l Union belge des forains se rencontrent pour créer une sauce
destinée à sublimer les frites de la Capitale cela donne la sauce
Kermessse Elle est 100 bruxelloise et mêle deux sauces célèbres

du patrimoine belge la mayonnaise et le pickles explique Pierre
Wynants La recette est unique Elle est moins acide qu une sauce
pickles mais avec ses épices comme le curcuma et quelques
ingrédients secrets elle garde tout son caractère On la goûte
Non peut être

www diddenfood com en vente chez Delhaize
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